
Cocktail Classici

Dry Martini
Gin, Vermouth Dry 10€

Gli Spritz
Prosecco, Liquore, Soda 10€

Bloody Mary
Vodka, Succo di Pomodoro e di Limone, Sale, Pepe, Salse 10€

Americano
Bitter Campari, Vermouth Rosso, Soda 10€

Negroni 
Gin, Bitter Campari, Vermouth Rosso 10€

Analcolico Bistrò
Succo di Mirtillo Rosso, Ginger Beer, Arancia essiccata 8€

Bottiglie

Sangiovese del Maialetto 12€ 8€
Chianti Dianella DOCG 2022 18€
Morellino di Scansano 414 DOCG 2020 28€
Rosso Le Veglie di Neri IGT 2021 25€
Rosso Il Matto delle Giuncaie IGT 2019 28€
Barco Reale di Carmignano Capezzana DOC 2020 25€
Chianti Classico Monsanto DOCG 2021 25€
Syrah Cortona DOC 2021 Achelo 25€
Prosecco di Valdobbiadene Servosuo 18€
Vermentino Toscano del Maialetto 16€ 10€
Rosé Alìe Frescobaldi 20€
Particolare Brut Buonamico 20€
Particolare Rosé Buonamico 20€

Al Calice: 

75 cl 37,5 cl

Acqua S. Pellegrino & Panna 3€
Caffè Slitti 2€

Ma Quindi:  Ciccia del Maialetto & Cocktail? ...Spettacolo!!!

A PARTIRE da 3€

facebook Il Bistrò del Maialetto
instagram ilmaialetto

 Viale Verdi 55
Montecatini Terme (PT)

 info@ ilmaialetto.com
 www.ilmaialetto.com

Carni sopraffine
e specialità toscane
dal 1930.

#checiccia
#ilBistrò

IL  MENÙ PER GODURIOSI

INFO E PRENOTAZIONI



Crostata di fichi

Cantucci e Vin Santo

Hamburger
Svizzera del Maialetto da 180 gr, insalata, pomodoro, 
cipolla caramellata, ketchup, maionese, pecorino fuso.

12€

Wurstel artigianale
Produzione propria. Con ketchup e maionese. 8€

Pastrami del Maialetto
Punta di petto di vitello affumicata con legno d’ulivo di 
Montevettolini, maionese, salsa BBQ, cipolla caramellata.

12€

Lampredotto
Salsa verde, salsa piccante. 8€
Tonno del Maialetto
Spalla di maiale cotta nel vino bianco a bassa 
temperatura. Crema di fagioli e cipolla caramellata.

12€

Porchetta del Maialetto 8€
Arista marinata
Arista di maiale nostrale marinata con verdure, vino, 
zucchero. Condita con olio, pecorino e aceto balsamico.

9€

Tartaburger
Sale, pepe, olio, prezzemolo, cipolla fresca, 
maionese al pomodoro secco e cipolla caramellata.

14€

Tris di crostini (fegatini, salsiccia, crema di lardo) 6€
Prosciutto e pomodoro 7€
Burro e acciughe del Cantabrico 8€
Salsiccia e stracchino 7€
Lingua salmistrata 8€
Arista Marinata 8€

Pappa col pomodoro 10€
Ribollita 12€
Lasagne 12€

TAGLIERE DI SALUMI E INSACCATI
Prosciutto, Salsiccia, Spalla toscana, Salame, Finochiona, Coppa, 
Mallegato, Rigatino, Lardo di Colmata.

TAGLIERE DEL SOTTOLIO
Arista alla contadina, Fegatelli di prosciutto, Salsicce a punta di 
coltello, Carciofi e Cipollotti (tutto sottolio).

SELEZIONE DI FORMAGGI TOSCANI
Pecorini e vaccini con un po’ di miele e cipolline caramellate.

TAGLIERE DEGUSTAZIONE
Per chi non vuole rinunciare a nulla: 
la degustazione di insaccati, sottoli e formaggi.

Trippa alla Fiorentina
Una scodella di trippa cucinata come da tradizione. 12€

Cioncia alla Pesciatina
Una scodella di questa antica prelibatezza locale. 12€

Tartara del Maialetto
Carne sceltissima della nostra scottona, condita con 
sale, pepe, olio, prezzemolo, cipolla.
Servita al piatto. 

13€

Fegatelli con le rape
Di carne e/o di fegato serviti con le rape quando ci sono. 
Altrimenti: erbette di campo.

15€


